
" Vin gourmand, sur les fruits mûrs avec des

notes fumées et une agréable tension

minérale en finale. "

Vendange manuelle

Vinification naturelle - Levures indigènes - En cuve inox

Elevage de 10 mois sur lies sans soutirage

6 924 bouteilles et 300 magnums

SO2 total (mg/l) = 32

Superficie : 2,40 ha

 Parcelle plantée en 1980 Kimmeridgien, marnes

argilos-calcaires 

Côteau abrupt de la Côte de Savant à proximité du lac

de Beine 

Exposition Sud-Est 

Alcool 13%
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